NOVE USLUGE
ZAVODA ZA JAVNO ZDRAVLJE POZAREVAC

HACCP-HAZARD ANALYSIS and CRITICAL CONTROL POINT:
analiza opasnosti i kriticnih kontrolnih tacaka je preventivni sistem samokontrole i
zakonska obaveza u objektima koji posluju sa hranom

Strucan tim ZZJZ PoZarevac pruZza usluge subjektima koji posluju sa hranom pri
uvodenju HACCP sistema

Koje nove usluge pruza ZZJZ Pozarevac?

1.Usluge stru¢nog savetovanja pri uvodenju sistema samokontrole koje obuhvataju:

- Inicijalni obilazak objekta,

- Analiza postojeceg stanja objekta i opreme

- Predlog mera za otklanjanje tehnickih i organizacionih nedostataka

- Savetovanje vezano za sprovodenje dobre higijenske prakse, dobre proizvodacke
prakse, izradu planova samokontrole, pracenje kriti¢nih tac¢aka i kriti¢nih kontrolnih
tacaka 1 uspostavljanje dokumentacije.

Usluga strucnog savetovanja je besplatna za subjekte sa kojima ZZJZ Pozarevac ima
sklopljen ugovor za ispitivanje hrane, vode, briseva radnih povrSina i DDD poslove.
Ispitivanja proizilaze kao objektivna procena funkcionisanja sistema samokontrole, a
takode je i zakonska obaveza.

2.Usluge kompletnog uvodenja HACCP sistema koje obuhvataju:

- Inicijalni obilazak objekta

- Sastavljanje hodograma aktivnosti

- Analizu postojeceg stanja i opreme

- Predlog mera za otklanjanje tehnickih i organizacijskih nedostataka

- Izrada HACCP plana samokontrole odnosno implementacija HACCP sistema kroz
primenu svih sedam principa

- Izrada potrebnih radnih uputstva i standardnih postupaka i procedura

- Teoretska i prakti¢na obuka osoblja

- Izrada 1 uvodenje potrebnih evidencija

Na uslugu kompletnog uvodenja HACCP sistema nudimo 30 % popusta ukoliko se
ugovori sa paketom drugih usluga.

Nadamo se da ¢ete naci interesa za saradnju sa ZZJZ PozZarevac u delu koji se odnosi na
HACCP sistem. Za sve informacije mozete nas kontaktirati na brojeve telefona ili
elektronskom poStom:

Tel:012/221-142

Mob:063/873-40-22

Email:aleksandar.mladenovic@zzjzpo.rs

Kontakt osoba: dipl.ing. spec Aleksandar Mladenovié¢, koordinator za uvodenje HACCP-a



